
시간 온도 CAL Demper

0 240 투입 140CAL 3

50~60'' 71~76 T.P

1'00'' 72~77

2'00'' 96~102

3'00'' 122~127

4'00'' 141~146

5'00'' 155~160 60CAL

6'00'' 164~159

7'00'' 173~178

8'00'' 182~187

9'00'' 187~192 1차크랙 4

10'00'' 193~198

11'00'' 202~206

배출구간

생두량 12kg

투입온도 240℃

T.P 72~75℃

1차크랙 188~191℃

배출온도 209~211℃ Midium

배출온도 214~216℃ Midium Dark

최저온도 와 최고온도 사이구간에서 일정한 로스팅을 추천드립니다. 

설치환경및 사용환경에 따라 위 프로파일과는 다소 다를 수 있습니다.

1차크랙이후 2분30초~2분40초 색상과 향미체크하면서 배출

1차크랙이후 2분50초~3분30초 색상과 향미체크하면서 배출

콜롬비아 후일라 수프리모
생두수분 :      10~10.2%           밀도 : 826~828g/L

55~1'05초

8'50"~9'10"


